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I N D O N É S I E  6 5
Ganache au chocolat noir d’Indonésie, 
enrobée de chocolat noir

V I E T N A M  7 0
Ganache au chocolat noir du Vietnam,  
enrobée de chocolat noir

M A D A G A S C A R  6 4
Ganache au chocolat noir de Madagascar, 
enrobée de chocolat noir

P É R O U  6 3
Ganache au chocolat noir du Pérou, 
enrobée de chocolat noir

M A D A G A S C A R  7 4
Ganache au chocolat noir de Madagascar, 
enrobée de chocolat noir



S O V É R I A
Ganache au thym citron, 
enrobée de chocolat noir

C A R A C A S
Ganache à la fève de tonka et caramel, 
enrobée de chocolat noir

S A U VA G E
Ganache au café et anis vert, 
enrobé de chocolat noir

C A P R I C E
Praliné amande-noisette et feuilletine, 
enrobée de chocolat noir

N I C A R A G U A
Ganache à la citronnelle et à la menthe 
poivrée, enrobée de chocolat noir



É V I D E N C E
Ganache à la rose, safran et mandarine, 
enrobée de chocolat noir

C E Y L A N
Ganache au thé ceylan, 
enrobée de chocolat noir

M A D U R A I
Ganache au jasmin,  
enrobée de chocolat noir

T A H A A
Ganache à la vanille,  
enrobée de chocolat noir

C I T R O N  V E R T  E T  B A S I L I C
Ganache citron vert et basilic,  
enrobée de chocolat noir

D A R K
Ganache à la bière brune,  
enrobée de chocolat noir



I N S P I R AT I O N  L I N
Le moelleux gourmand d’un praliné au Lin 
Brun & Lin Jaune enrobé de chocolat au lait

I N S P I R AT I O N  N O I R
Un praliné amande noisette inédit, grains 
d’amande et de nougatine, enrobé de 
chocolat noir

Amandes de Provence et noisettes  
de Dordogne

I N S P I R AT I O N  
N O I S E T T E 
Praliné noisette tout simplement

I N S P I R AT I O N  
N O I X  D E  C O C O
Un somptueux praliné de noix de coco  
des Philippines enrobé de chocolat noir



I N S P I R AT I O N  C A F É
Toute la puissance du café du 
Guatemala dans un praliné enrobé de 
chocolat noir

I N S P I R AT I O N  L A I T
Un praliné amande noisette inédit, 
grains d’amande et nougatine, enrobé 
de chocolat au lait

Amandes de Provence et noisettes 
de Dordogne

I N S P I R AT I O N  
F E U I L L E T É 
Le croustillant d’un praliné amandes & noisettes 
feuilleté enrobé de chocolat noir

I N S P I R AT I O N  
N O I X  D E  P É C A N
La gourmandise d’un praliné noix 
de Pécan enrobé de chocolat au lait



S O R E N T O
Citrons confits enrobés de chocolat noir

C O R S I C A
Oranges confites enrobées de chocolat noir

B E I J I N G
Gingembres confits enrobés de chocolat noir

B A H I A
Demi-sphères garnies de caramel  
au citron vert aux herbes fraîches

F R É N É S I E
Demi-sphères garnies de caramel  
au beurre salé

Y U
Demi-sphères garnies de caramel  
au yuzu et verveine



M I N I  T A B L E T T E  
L A I T
Madagascar 43%

Un chocolat au lait unique, notes  
chaudes, chocolat doux et rond

M I N I  T A B L E T T E  
N O I R
Madagascar 65%

Un chocolat noir aux notes de fruits 
rouges, framboise, belle acidité en 
attaque. Notes torréfiées douches en fin 
de bouche et peu d’amertume

Venezuela 70%

Un chocolat noir aux notes légèrement 
brutes en attaque, puis fruits secs 
torréfiés et fruits séchés. Acidité et 
amertume légères en fin. Le Chuao est 
une variété de cacao fin rare avec des 
notes subtiles

Équateur 80%

Un chocolat noir floral, note  
de jasmin, fermentation courte,  
très rond, puissant mais peu amer  
pour un 80%
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À conserver dans un endroit frais et sec, entre 15°C et 20°C.

À consommer de préférence dans le mois après achat.

Présence possible d’autres fruits à coque, lait et œuf.

Fabriqué en France par Damien Vétault Chocolats.


